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Nota de cata

Color: Brillante y luminoso. Rojo picota con matices
granates, capa media/alta.

Aroma: Complejidad aromatica alta. Balance perfecto
de fruta y madera. Tostados con notas minerales y
lacteas, con un suave fondo varietal de fruta madura.

Paladar: Sabroso, noble, redondo y muy persistente.

Recomendaciones de Consumo
Temperatura de servicio: 16°C

Maridaje: Guisos consistentes, carnes rojas asadas y
quesos muy curados y postres con cacao.

Premios Anada Actual:

93 puntos Guia Penin 2025
92 puntos Tim Atkin.

Historico:

92 puntos Guia Wine Up.
92 puntos Wine Enthusiast.
91 puntos Tim Atkin.



COLECCION FAMILIA LLEIROSO JOAN MIRO
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s Técnicos v
inacion de origen: D.O. RIBERA DEL DUERO

. 100% Tempranillo R [

VINEDO

' Superficie vihedo propio: 30 ha

L } Ubicacién: Valbuena del Duero (Valladolid)

3} ™ Tipo de suelo: Arcillosos y calcareos

l D Edad media del vifiedo: 80 afios

< \\ Altitud media: 780 m ‘

: 2 Clima: Pluviometria moderada-baja. Veranos secos e inviernos i A\

! . frios con oscilaciones téermicas notables en las diferentes \

Pyt - estaciones.

:- Densidad de plantacion: 2.100 plantas/ ha -

: Rendimiento: de 3.000 a 5.000 kg/ha ‘

Tipo de plantacion: do* cordon royat y vaso.
e

ELABORACION
Vendimia: Minuciosa seleccion de la uy
Fecha vendimia: Primera semana oct
Depositos de fermentaci
inoxidable.

Temperatura ferment
Tiempo de fermentacion:
Tiempo en barrica: eses
Tipo de barrica: Ro rances
Tiempo en botella: 24 meses

ontiene sulfitos.
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RIBERABEL DUERO

JENOMINACION DE ORIGEN

BODEGAS Y VINEDOS LLEIROSO - Ctra. Monasterio, s/n 47359 Valbuena de Duero,
Valladolid (Espafia). T. +34 983 683 300
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