LLEIROSO

RIBERA DEL DUERO

DENOMINACION DE ORIGEN

CRIANZA

TEMPRANILLO

ELABORADO Y EMBOTELLADO EN VALBUENA DE DUERD

ESTATE BOTTLED - PRODUCT OF SPAIN

Nota de cata

Color: Rojo cereza con matices rubi, capa alta,
limpido y brillante.

Aroma: Intensidad aromatica alta, con fruta negra bien
ensamblada con los aromas de madera, especias,
clavo, ahumados, regaliz.

Paladar: Voluminoso, redondo, aterciopelado y
equilibrado. Con paso por boca muy agradable y largo
post-gusto.

Recomendaciones de Consumo
Temperatura de servicio: 17°C

Maridaje: Carnes asadas y en salsa, embutidos y
guisados.

Reconocimientos

* Medalla de Oro ICEX Wines From Spain

* 90 puntos Pefiin 2025

* Medalla de Oro Mundus Vini 2024 Summer Tasting

* Medalla de Oro Challenge International Du Vin 2023

* Medalla Gran Oro Concurso Mundial de Bruselas 2023
* Medalla de Oro Mundus Vini 2023

* Medalla de Plata Decanter 2023

* Medalla de Plata Decanter 2022

* 91 puntos James Suckling 2022




s Técnicos L :
N

inacion de origen: D.O. RIBERA DEL DUERO

~ Variedades : 100% Tempranillo . |
Cosecha:

i * VINEDO *
Fa Superficie viiiedo propio: 30 ha
¢ Ubicacion: Valbuena del Duero (Valladolid)
'}. = Tipo de suelo: Arcillosos y calcareos
Ty Edad media del vifiedo: 35 afios
> Altitud media: 780 m
. Clima: Pluviometria moderada-baja, veranos secos e inviernos
A frios con oscilaciones térmicas notables en las diferentes
estaciones.
. Densidad de plantacion: 2.100 plantas/ ha.
Rendimiento: de 3.000 a 5.000 kg/ha
Tipo de plantacién: doble cordon royat y vaso.

ELABORACION

Vendimia: manual, en cajas de 15 Kg.

Fecha vendimia: Primera semana de octubre
Depositos de fermentacion: Troncocoénicos de acero
inoxidable. 3 !

Temperatura ferment{gién. 192-04°C %

Tiempo de fermentacion: 12-15 dias
Tiempo en barrica: 12 meses

Tipo de barrica: Roble Francés

Tiempo en botella: 15 meses y
: P N LLEIROSO

Datos Analjticos
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Grado: 14,5%

Contiene sulfitos. a 2
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Datos.Logisticos

otella: Bordele l.

orcho: natura
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BODEGAS Y VINEDOS LLEIROSO - Ctra. Monasterio, s/n 47359 Valbuena de Duero,
Valladolid (Espafia). T. +34 983 683 300



